
こんにちは、オレアです！！ご好評いただいておりますニュースレターを発行いたします。 

今月号も新製品のお知らせ、衛生に関するニュースなど最新情報をお知らせいたします。 

株式会社オレア 

総合カタログ最新版が完成いたしました。（右図） 

新たに〈エビデンス〉〈ハラ―ル〉についてのページを追加し、

より豊富な内容となりました。 

お求めの際はお問い合わせください。 

 
 既にお知らせさせていただきました通り、「NPO法人 日本アジアハラ―ル協会（NAHA）」より 
オレアアスファ水がハラ―ル認定を受けました。        （NAHA認定番号：F１５０３１２－１） 
 

 近年、円安の影響もあり、イスラム圏から日本を訪れるビジネスマン・観光者や留学生等が増加していま
す。更に２０２０年に開催される東京オリンピック・パラリンピックにも多くの選手団や応援団の来日が予
想されます。 
 ムスリム（イスラム教徒）が訪れると思われる様々な施設で、除菌・消臭・感染対策として、ハラ―ル認
定のオレアアスファ水をご使用いただくことにより、ムスリムの方々には安心して日本での毎日を楽しんで
いただけるのではないでしょうか？ 

我々は安心して過ごしていただける安全な環境を提供することも“おもてなし”の一つであると考えていま
す。 

 
宿泊施設、複合商業施設、医療施設、教育機関 等への提案に 

 
さて、６月１日のご注文分より 
各商品には「ハラ―ル認証マーク」のシールを貼付しております。 
下図はシール貼付後の写真になりますので、ご参考ください。 
 

※通常、弊社より発送される水溶液にはハラ―ルマークが貼付されます。 
宗教上の理由等でハラ―ルマークが「不要」の場合は注文書にその旨を明記してください。 
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「ハラール認証マーク」↑ 



主たる原因物質 
缶詰、ビン詰、 
真空パック詰食品 等 
潜伏期間 
８～３６時間 

主たる原因物質 
米などの穀類  
(チャーハン、 
   パスタ等) 
潜伏期間 
１～１６時間 

主たる原因物質 
加工食肉製品、 
(ハンバーグ類) 
井戸水 等 
潜伏期間 
３～５日 

主たる原因物質 
鶏卵 等 
潜伏期間 
５～７２時間 

主たる原因物質 
穀類、 
調理者を介在  
(おにぎり等) 
潜伏期間 
１～５時間 

お問い合わせ先 
株式会社 オレア 

 〒150-0043  
 東京都渋谷区道玄坂1-16-6二葉ビル6A 
 TEL：03-3464-2517 FAX：03-3464-2518 
 ＨＰ http://www.wpaia.co.jp/  

 FaceBook 引き続き更新中です！！！ 

  お知らせや製品情報をリアルタイムでお伝えしておりますので、 

  是非「いいね！」を押してフォローをお願いいたします。 

 
平成２５年５月〈北海道〉 ・焼肉店で１１人が食中毒 内３人ノロウイルス検出 （３日間の営業停止処分） 
平成２５年５月〈山形県〉 ・焼鳥店で１８人食中毒 内５人サルモネラ菌検出  （３日間の営業停止処分） 
平成２５年５月〈福岡県〉 ・県内病院で病院食を口にした４４人が食中毒 
平成２５年５月〈岡山県〉 ・合宿中に出された仕出し弁当で８人が食中毒    （５日間の営業停止処分） 
平成２５年６月〈京都県〉 ・焼鳥店で９人食中毒 内７人カンピロバクター菌検出（３日間の営業停止処分） 
平成２５年６月〈群馬県〉 ・給食用仕出し弁当で１２施設、１２９人が食中毒 内１２人サルモネラ菌検出 
                                      （３日間の営業停止処分） 
 
 昨年と同様、今年も食中毒に関する様々なニュースを目にします。食中毒の恐い季節がやってきました。 
 食中毒には下痢・嘔吐・腹痛・発熱 等の症状が多くみられるそうですが、特に梅雨時期は湿度が高いため、
菌が増殖しやすく、気をつけなければならない季節です。 

 オレアアスファ水は食品表面に付着している菌に対しては強力に除菌しますが、食品内部に発生している菌に
は効果がありません。 
 調理前後の調理器具・容器（テーブル拭き/包丁/まな板/食器類 等）や手指をオレアアスファ水で洗浄し、
菌からの二次感染予防としてお使いください。 

㎖ ̓ ḹ ֻ
塩素濃度が強いため、ボトルノズルの劣化が早まる恐れがあります。 

約６ヵ月程度に１度、ノズル交換をおすすめいたします。 
（ノズル単品は￥１０８(税・送料別)で販売しております） 

ご理解・ご協力のほどよろしくお願いいたします。 
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その他 

[参考：    食品衛生の窓より] 

主たる原因物質 
生肉、井戸水 等 
潜伏期間 
２～７日 

http://www.wpaia.co.jp/

